PRIEMYSELNA A POTRAVINARSKA MIKROBIOLOGIA

Vysledky vzdeldvania: Predndsky su rozdelené do dvoch tematickych celkov. V prvej Casti
Studenti ziskaju poznatky o klasickych a modernych biotechnolégidch. Druhy tematicky
cyklus poskytuje informdcie o najcastejSie sa vyskytujucej mikroflére kontaminujucej
potraviny a podava prehlad o klasickych mikrobiologickych a modernych molekularno-
biologickych metddach pouZivanych na ich detekciu v praxi.

Strucna osnova predmetu:

1. Priemyselna mikrobioldgia - histdria, sucasnost, perspektiva.

2. Priemyselné mikroorganizmy - vlastnosti, izoldcia, skrining, Sfachtenie, Uchova.

3. InZinierske problémy - surovinova zdkladna, sterilizacia, kultivacia, fermentdcia a izoldcia
produktov mikrobidlnej fermentacie.

4. Vyroba biomasy - pekarske a krmné drozdie, SCP.

Vyroba fermentovanych liehovych ndpojov - vino, pivo, lieh.

6. Anaerébna fermentacia org. kyselin a rozpusladiel - kys. mlie¢na, maslovd, propidnova,
butanol, acetdn, butylénglykol.

7. Biosyntéza nizkomolekulovych produktov fermentacie - vitaminy, aminokyseliny, kys.
Krebsovho cyklu.

8. Enzymy - vyroba amyldz, proteaz, celuldz, lipaz, pektindz, mikrobidlne luhovanie rud.

9. Mikrobidlne transformacie - vyroba octu, steroidov, sacharidov, kys. glukénove;j,
alkaloidov, peptidov a dextranu.

10. Antibiotika - produkované mikromycétami, aktinomycétami a zastupcami rodu Bacillus.

11. Aerdbne a anaerdbne procesy Cistenia odpadovych vod.

12. Potravinarsky vyznamné (kulturne a kontaminujice) druhy mikroorganizmov, Geneticky
modifikované mikroorganizmy.

13. Metédy identifikacie a detekcie kontaminujucej mikrofléry potravin, produktov GM
mikroorganizmov, metédy konzervacie potravin.
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